
Aperitivo della Casa

ANTIPASTO CALABRO
Veli di prosciutto crudo, capicollo, schiacciata,
bocconcino, involtino di bresaola con rucola e
scaglie, bruschetta, melanzana arrostita, olive

schiacciate, polpette di melanzane, crocchette di
patate e frittellina primavera;

PRIMI PIATTI
Gnocchetti di patate 

mantecati con speck e asparagi

Tagliatelle al profumo di bosco

SECONDI PIATTI
Tagliata di vitello su verdurine saltate 

Arista di maiale ai carciofi
Patate fritte

DESSERT
Coppa di Fragole e gelato alla panna

Aperitivo della Casa

ANTIPASTO
Coppia di molluschi in emulsione di agrumi,

salmone marinato su crostino, 
code di gamberi in crosta di mandorle;

PRIMI PIATTI
Cortecce con polpa di gamberi e zucchine;

Scialatielli mantecati
con tocchetti di pescatrice e pachino;

GRIGLIATA MISTA DI PESCE
Filetto di spigola in crosta di patate,

gamberoni arrostiti e anelli di calamari fritti;
Insalata mista

DESSERT
Coppa di Fragole e gelato alla panna;

Via Panoramica
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Aperitivo della Casa

ANTIPASTO 
Coppia di molluschi in emulsione di agrumi,

salmone marinato su crostino, 
code di gamberi con olio e limone in barchetta;

PRIMI PIATTI
Paccheri mantecati con polpa di crostacei;

Tagliolini saltati
con julienne di molluschi e zucchine

SECONDI PIATTI
Fritto misto del tirreno

Insalata mista

DESSERT
Coppa di Fragole e gelato alla panna;

Menù Nr. 1    €.   35,00

Menù Nr. 2    €..   40,00

Menù Nr.  3    €. 46,00

Contatti

LE QUOTE INCLUDONO
ACQUA, VINO, BIBITE, CAFFE’

Sala Ardesia Resort
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